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Biz, bin yillardir bu topraklarin lezzet sirrina meftunuz. Onca medeniyeti bu
topraklarda yanan atesin 1sigiyla yogurduk. Hepsinden bir sey aldik, bir haznede
oguttik. Alhina dénustiiren simya gibi, bunlarin hepsi yediklerimizi en kiymetli, en
lezzetli, en iyi haline déniistiirdii.

Bilirsiniz, ates bakiri isitirsa baska, celigi isitirsa bagka, tas ustasina bagka bir sey
sdyler. Ates gazla yanarsa baska, odunla yanarsa baska, kézle yanarsa bambagka bir
sey olur. Ates bir dakika yanarsa bagka, bir saat yanarsa baska, bir giin yanarsa
bambaska bir lezzet sunar. Asil mesele atesi dogru kullanip, en lezzetli yemekleri
cikarmaktir.

iste biz, KIRKIKINDI'de ustalikla kullandigimiz pisirme yontemleriyle gecmisten bize
miras Ustiin lezzetler ortaya koyuyor ve essiz bir deneyim sizlere sunuyoruz.
Sevdikleriniz ve deger verdiginiz herkesle renkli anilarinizi cevreleyen essiz tatlar insa
ediyoruz. Selcuklu, Osmanli ve Konya mutfaginin seckin drneklerini size en iyi sekilde
algilatmak icin tarihi derinliklerinden ustalikla ellerimizin marifetini ve mutfak
sirlarimizi tabaginiza getiriyoruz.

KIRKIKINDI, Anadolu’da ilkbahar ve sonbahar mevsimlerinin basinda genelde
dgleden sonra, ikindi vakitlerinde goriilen yagislarla halk arasinda verilen isimdir.
Biz hep biliriz ki; yagmur rahmettir, rizik demektir, yasamdir, kiymetli hayattir.
Yagmur, topraga hayat verir ve o toprak bize tim nimetleri verir.

40'a gelince onu anlatmaya pek hacet yok. Bereketi anlatmak icin “40 cesit” ifadesini
kullaniriz. Bir fincan kahvenin “40 yil” hatiri vardir. Bu topraklarda kullanilan “40 giin
40 gece” yapilir. Lezzetle bulusan her sofra 40'in bereketiyle nes’e gelir. islami
literatiirde ise Hz. Muhammed (sav)'e 40 yasinda peygamberlik verilmistir.
Miisliimanlarin sayisi 40'a tamamlaninca aciktan teblige baslanmasi, islam hukukunda
mali malarda %2,5 yani 40'ta birinin zekét olarak verilmesi de bu bereketin bir yeri
bir tuttuguna isarettir.

iste KIRKIKINDI, damaklarimizda sadece yemek olarak degil deger olarak da
unutmaya yiiz tutmus bir dénemi tekrar hatirlatir.

Sofraniz bereketli, giiniiniiz sen olsun.
Afiyet bal seker olsun.
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Tadim Meniisii
En az 4 kisilik servis edilmekte olup,
kisi bas! fiyatlandirimaktadir.

Kiymali Su Béredi kg
Peynirli Su Boregi g

Etli Yaprak Sarma kg

Fiyatlara KDV ve tiim diger vergiler dahildir. | 16.01.2026 tarihi itibariyle gecerlidir.

1550%
kisi bagi*

580%

480%

850

Hosmerim kg
Kutu Kenevir Helvasi(25'1i)
Kutu Kenevir Helvasi(ze'h)

Pelen Kolonya 250m

Kirkikindi Restoran Millet Bahgesi

Konevi Mh. Ferit Pasa Cd. No:5
Meram | Konya

Kirkikindi Restoran Akyokus Kasri
Kdycegiz Mh. Beysehir Cd. No:258

Meram | Konya

Kirkikindi Restoran Konya Mutfagi

Aziziye Mh. Mevlana Cd. 71/A
Karatay | Konya

650%

475%

650%

240%

Soguk Baslangiclar
®

Humus
Nohut, tahin, zeytinyagi ve limon sosu ile
hazirlanmaktadir.

Semizotlu Yogurt
Stizme yogurt, semizotu ve zeytinyagi ile
hazirlanmaktadir.

Atom
Stizme yogurt iizerine tereyaginda kavrulmus
atom biberi ile hazirlanmaktadir.

Zeytinyagl Yaprak Sarma
ince asma yapraklarina sarilmis pirincli ve
baharatl dolma.

Karigik Zeytinyagh Tabag:

Zeytinyagl taze fasulye, biber dolmasi, yaprak
sarmasl, yesillik buketi, domates, salatalik

ve limondan olusmaktadir.

Zeytinyagh Fasulye
Yesil fasulye, domates ve zeytinyagi ile
hazirlanmakiadir.

Canak Yogurt
Taze inek siitinden hazirlanan el yapimi
yogurt.

Cacik

Yogurt bazli, serinletici ve geleneksel bir lezzet.

95%

95%

95¢

175%

195%

175%

95%

95¢

Miitebbel

Kozlenmis patlican, tahin, sizme yogurt ve
nar taneleri ile hazirlanmaktadir.

Bal Kabakli Tarator

Bal kabagi ve yogurt ile hazirlanmaktadir.

Acili Ezme
Domates, sogan, maydanoz ve zeytinyagl
sos ile hazirlanmaktadir.

Susam Ezmesi

Domates, sogan, maydanoz, digu, cesitli
baharatlar ile susam ve zeytinyagl sos
kullanilarak hazirlanmaktadir.

Zeytinyagl Biber Dolmasi

Hafif sosuyla pisirilmis, piring, sogan, kus
izimi ve cesitli baharatlarla harmanlanarak
hazirlanmaktadir.

Zeytinyagli K6z Patlican

Kozlenmis patlican, domates, kapya biber, cesitli
baharatlarla harmanlanmig zeytinyagl

sos ile hazirlanmaktadir.

Barbunya Pilaki
Havuc ve domates sosuyla pisirilmis barbunya
fasulyesi zeytinyagli sos ile hazirlanmaktadir.

Karigik Tursu
Lahana, havug, kornison ve biber tursularindan
olusmaktadir.

95¢

95¢

95

95¢

175%

175%

95¢

95¢



Corbalar

&
Konya Bamya Corbasi 270%

Cicek bamya, kuzu eti ve salcali sos ile
hazirlanmaktadir.

Konya Tarhun Corbasi 220%

Tarhun otu, kuzu eti yogurt meyanesi ve tereyagi
ile hazirlanmaktadir.

Mercimek Corbasi 150%&

Klasik Ttrk mutfagindan kirmizi mercimekten
yapilan bir corbadir.

Salatalar
@

Coban Salatasi 130%

Domates, salatalik, yesil kdy biberi ve nar eksili
zeytinyagl sos ile hazirlanmaktadir.

Gavurdag Salatasi 170%
Domates, salatalik, kdy biberi, taze sogan, ceviz

ici, koruk eksili zeytinyagi sos ile

hazirlanmaktadir.

Karakilgik Bugday Salatasi 150%
Karabugday, dereotu, taze nane, taze sodan,

koézlenmis kapya biber, kornison tursu, misir, nar

taneleri, koruk eksili zeytinyagli sos ile

hazirlanmaktadir.

Ezineli Roka Salatasi 170%
Ezine peyniri, roka, zeytinyadi ve limon sosu ile
hazirlanmaktadir.

K6z Domates Corbasi
Kézlenmis domates ve kapya biberin 6zel
baharatlarla harmanlanmasiyla hazirlanmaktadir.

Giinilin Corbasi
Lutfen servis personelinize daniginiz.

Tablaci Salatasi
Domates, sogan, sumak ve nar eksisi ile
hazirlanmaktadir.

Kasik Salatasi

Domates, biber, sogan ve maydanozun ince
dogranmasiyla hazirlanmakta, zeytinyagi ile
tatlandirlmaktadir.

Kirma Salata

Gobek marul, roka, lolorosso, dereotu, taze
nane, zeytinyagi ve nar eksili sos ile servis
edilmektedir.

150%&

160

130%

130%

150%

Tatlhilar
@

Havuc Dilim Baklava

Sutli Kadayif

Kadayif ve sitli serbet esliginde servis
edilmektedir.

Ekmek Kadayifi

Kaymak esliginde servis edilmektedir.

Helva-i Hakani
Tereyaginda kavrulmus unun Antep fishgi ve
badem eklenmesiyle hazirlanmaktadir.

Hoésmerim Helvasi

Siit Helvasi
Kadayif ve sitli serbet egliginde servis
edilmektedir.

Firin Siitlag

Bal Kabag Tatlisi

220%

210%

190%

210%

210%

140%

140%

185%¢

Sacarasi

Visneli Ekmek Kadayifi

Kaymak esliginde servis edilmektedir.
Kenevir Helvasi

Nevzine
Tereyaginda kavrulmus un, ceviz ve serbet ile

hazirlanarak tahin esliginde servis edilmektedir.

Dondurmali Hésmerim
Bal Kabagi Helvasi
Armut Tatlisi

Kasefe

Ekstra Dondurma

190%

210%

125%

210%

250%

185%

220%

230%

95%



S
Biitlimet Orta(4 kisilik) kg

Hazirlik streci nedeniyle en az bir giin énceden bilgi
verilmesi gerekmektedir,

Gerdan Kebabi(1 kisilik) 3504009
Hazirlik streci nedeniyle en az bir giin énceden bilgi
verilmesi gerekmektedir,

Kuzu incikli Keskek(1 kisilik) 340g
Hazirlik stireci nedeniyle en az bir giin énceden bilgi
verilmesi gerekmektedir,

Patlican Orta(1 kisilik) 220g
Hazirlik stireci nedeniyle en az bir giin énceden bilgi
verilmesi gerekmektedir,

& Serbet, Osmanli Saray Mutfagi'nin imza niteligindeki ikramlarindan biridir. Yaz mevsiminde
serinligiyle tiim davet sofralarinda yer alirken; kis mevsiminde icindeki tiirli baharatlarla
insanlarin icini isithQi icin sofralarin vazgecilmez icecedi olmustur.

Icecekler
&
Sirkencubin Serbeti
Nar Cicegi Serbeti
Salgam
Su 0L
Soda

Kutu icecekler

Gay

95%

95%

55¢

20%

30%&

75%

25%

Reyhan Serbeti
Kuzu Kulagi Serbeti
Demirhindi Serbeti
Su 15

Ayran

Turk Kahvesi

95%

95%

95%

30%&

65

95%

Ara Sicaklar
@

Paganga Boregi 230%
Kasar peyniri, pastirma ve domates sos ile
hazirlanmaktadir.

Eili Yaprak Sarma 260%

Dana kiyma, piring, sumak eksisi ve stizme
yogurt ile hazirlanmaktadir.

Su Boregi 170%

Kat kat yufka ile hazirlanmakta, dilimlenerek
servis edilmektedir.

Firinda Mantar 195%

Firinda pisirilmis mantar, kasar peyniri ile birlikte
sicak servis edilmektedir.

Pilavlar
@

Nohutlu Bulgur Pilavi 120%

Pilavlik bulgur ve nohut ile hazirlanmaktadir.

Kivrim Boregi
Patates ve peynirli i¢ harciyla, odun atesinde
pisirilerek hazirlanmaktadir,

Kuru Fasulye
Konya seker fasulyesinin giivecte ve odun
atesinde pisirilmesiyle hazirlanmaktadir.

Etli Topalak
Bulgur ve baharatlanmis kiyma toplarinin nohut
ile harmanlanmasiyla hazirlanmaktadir.

Konya Piring Pilavi

Piring, nohut ve kus tziimu ile hazirlanmaktadir.

175%

195%

220%

120%



Pideler
Etliekmek

Bicakarasi

Ana YemeKler
@

Acili Dana 1609
Piring pilavi ile servis edilmektedir.

Sis Kofte 110g
Piring pilavi, lavas, kéz domates, koz biber ve
sumakli sogan ile servis edilmektedir.

Kuzu Pirzola 1854
Piring pilavi, lavas, kéz domates, koz biber ve
sumakli sogan ile servis edilmektedir.

Coban Kavurma 1209
Tereyagh piring pilavi ile servis edilmektedir.

Tavuk Eili Saray Tava 1309

Tavuk efi, kuru kayisi, kuru erik, kuru incir,
badem ici, arpacik sogan ve balli portakal sosu
ile hazirlanmaktadir.

Furun Kebabi 1009
Sogan, domates, maydanoz ve firnakli pide ile
servis edilmektedir.

250%

310%&

690%

460%

750%

510%

440%

540%

Konya Boregi

Karigik Pide

Kuzu Konfit 1204
Patates graten, brokoli ve 6zel sos esliginde
servis edilmektedir.

Izgara Kanat 120g
Izgarada pisirilmis, 6zel baharatlarla
harmanlanmig tavuk kanat ile hazirlanmaktadir.

Kuzu Sis 1359
Piring pilavi, lavas, kbz domates, kéz biber ve
sumakli sogan ile servis edilmektedir.

Karisik |zgara 120g kirmiz: £t - 70g Tavuk
Piring pilavi, lavas, kdz domates, kéz biber ve
sumakli sogan ile servis edilmektedir.

Tavuk Sis 1459
Piring pilavi, lavas, kéz domates, kéz biber ve
sumakli sogan ile servis edilmektedir.

Etli Pilav 1204
Nohut ve kug Gziimi ile hazirlanmaktadir.

250%

310%&

590%

420%

550%

750%

420%

530%

Ana YemeKler
@

Tirit (Kofte) 1109

Kofte eti, sogan, domates, biber, tandir ekmegi

ve stizme yogurt ile hazirlanmaktadr.

Copleme 1509

Kuzu efi, patlican, kapya biber, arpacik sogan ve

tereyagi ile hazirlanmaktadir.

Kuzu Gliveg 1459
Kusbasi kuzu efi, sebzeler ve 6zel baharatlarla
glivecte pigirilerek servis edilmektedir.

Beyti 1109

Baharatli ic harcla hazirlanip lavasa sarilan et,
dilimlenerek yogurt ve sos esliginde servis
edilmektedir.

Pili¢ Tava 1209
Pilic bonfile, domates, biber, tereyagli piring
pilavi esliginde servis edilmektedir.

530%

550%

590%

520%

430%

Patlican K6z Kebabi 1304
Kuzu sis, kapya biber ve kdy biberi ile
hazirlanmaktadir.

Ekmek Salmasi 1409
Kuzu eti ve Konya tandir ekmegi ile
hazirlanmaktadir.

Kuzu Etli Saray Tava 1009

Kuru kayisi, kuru erik, kuru incir, badem ici,
arpacik sogan ve balli portakal sosu ile
hazirlanmaktadir.

Kasap Kofte 110

Ozenle yogrulmus kofte harciyla hazirlanan,
izgarada pisirilerek servis edilen klasik bir
lezzettir.

Sac Kavurma 1209
Dana efi, domates, biber, tereyagli piring pilavi
esliginde servis edilmektedir.

560%

560%

580%

470%

550%



