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Vejetaryen

@

Yumurta icerir

@

Et Uriini igerir

©

Domates icerir

&

Kirkikindi Klasikleri

MENU SEMBOLLERI

O

@

Vegan

©

Siit icerir

@

Balik Urtinii icerir

»

Tavuk Uriindi icerir

@

Susam Uriini Igerir

Cografi isaret - Mahrec isareti

KIRKIKINDI

RESTORAN

Biz, bin yillardir bu topraklarin lezzet sirrina meftunuz. Onca medeniyeti bu topraklarda yanan
atesin 1s1giyla yogurduk. Hepsinden bir sey aldik, bir haznede 6guttiik. Altina déniistiiren
simya gibi, bunlarin hepsi yediklerimizi en kiymetli, en lezzetli, en iyi haline dénustirdi.

Bilirsiniz, ates bakiri 1sitirsa baska, celigi i1sitirsa baska, tas ustasina bagka bir sey soyler. Ates
gazla yanarsa baska, odunla yanarsa baska, kdzle yanarsa bambaska bir sey olur. Ates bir
dakika yanarsa baska, bir saat yanarsa baska, bir giin yanarsa bambaska bir lezzet sunar. Asil
mesele atesi dogru kullanip, en lezzetli yemekleri ¢cikarmaktr.

iste biz, KIRKIKINDI'de ustalikla kullandigimiz pisirme y&ntemleriyle gecmisten bize miras
ustiin lezzetler ortaya koyuyor ve essiz bir deneyim sizlere sunuyoruz. Sevdikleriniz ve deger
verdiginiz herkesle renkli anilarinizi cevreleyen essiz tatlar inga ediyoruz. Selguklu, Osmanli ve
Konya mutfaginin seckin drneklerini size en iyi sekilde algilatmak icin tarihi derinliklerinden
ustalikla ellerimizin marifetini ve mutfak sirlarimizi tabaginiza getiriyoruz.

KIRKIKINDI, Anadolu’da ilkbahar ve sonbahar mevsimlerinin basinda genelde 6gleden sonra,
ikindi vakitlerinde gorilen yagislarla halk arasinda verilen isimdir.

Biz hep biliriz ki; yagmur rahmettir, rizik demektir, yasamdir, kiymetli hayattir.

Yagmur, toprada hayat verir ve o toprak bize tim nimetleri verir.

40'a gelince onu anlatmaya pek hacet yok. Bereketi anlatmak icin “40 cesit” ifadesini
kullaniriz. Bir fincan kahvenin “40 yil” hatiri vardir. Bu topraklarda kullanilan “40 giin 40
gece” yapilir. Lezzetle bulusan her sofra 40'in bereketiyle nes'e gelir. islami literatiirde ise Hz.
Muhammed (sav)’e 40 yasinda peygamberlik verilmistir. Mislimanlarin sayisi 40'a
tamamlaninca aciktan teblige baslanmasi, islam hukukunda mali malarda %2,5 yani 40'ta
birinin zekat olarak verilmesi de bu bereketin bir yeri bir tuttuguna isarettir.

iste KIRKIKINDI, damaklarimizda sadece yemek olarak degil deger olarak da unutmaya yiiz
tutmus bir dénemi tekrar hatirlatir.

Sofraniz bereketli, giiniiniiz sen olsun.
Afiyet bal seker olsun.



TADIM MENUSU

Bamya Corbasi
Salata 1/1
Yogurt 1/1

Etli Yaprak Sarmasi 1/4
Su Boregi 1/2
Etliekmek 1/4

Ana Yemek
Tirit 1/4 - Patlican Kézleme 1/4 - Furun Kebabi 1/4 - Ekmek Salmasi 1/4

Sacarasl 1/4
Hésmerim Helvasi 1/4
Su / Cay / Demirhindi Serbeti

1550%
(En az 4 kisilik servis edilmekte olup, kisi basi fiyatlandiriimaktadir.)
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PAKET URUN

Hosmerim kg

Etli Yaprak Sarma kg

850% Kiymali Su Boregi kg

950% Peynirli Su Béredi kg

HO

580%

480%
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SOGUK BASLANGIC ’

Meze

Humus @

Nohut, tahin, zeytinyadi ve limon sosu ile
hazirlanmaktadir.

Miitebbel & @ &

Kézlenmis patlican, tahin, stizme yogurt ve nar
taneleri ile hazirlanmaktadir.

Acili Ezme @ @&

Domates, sogan, maydanoz ve zeytinyaglh sos ile
hazirlanmaktadir.

Muhammara @ &>

Kozlenmis kapya biber, ceviz ve zeytinyag ile
harmanlanarak hazirlanmaktadir.

Hibes & @

Tahin, sarimsak, limon suyu ve baharatlarla
harmanlanarak hazirlanmaktadir.

Susam Ezmesi @ @

Domates, sogan, maydanoz, diigi ve baharatlar ile
susam ve zeytinyagl sos kullanilarak
hazirlanmaktadir.

Dengehar & &

Armut, labne peyniri, yogurt, ceviz ve nar taneleri
ile hazirlanmaktadir.

Yogurtlu Meze

95%

95%

95%

95%¢

95%¢

95%

95%

Semizotlu Yogurt <® &

Siizme yogurt, semizotu ve zeytinyagi ile
hazirlanmaktadir.

Atom
Stizme yogurt lzerine tereyaginda kavrulmus atom
biberi ile hazirlanmaktadir.

Canak Yogurt ®

Taze inek sutinden hazirlanan el yapimi yogurt.

Cactk @ &

Siizme yogurt, salatalik, kuru nane ve zeytinyagi ile
harmanlanarak hazirlanmaktadir.

95

95

95

95

Zeytinyagli
Zeytinyagli Yaprak Sarma & 175%&

Ince asma yapraklari, piring, baharatlar ve zeytinyag
ile hazirlanmaktadir.

Zeytinyagli Fasulye @ < 175%&
Yesil fasulye, domates ve zeytinyagi ile
hazirlanmakiadir.

Zeytinyagli Biber Dolmasi @ & 175%
Taze biberler; piring, sogan, kus izimi ve

baharatlarla harmanlanip zeytinyagi ile pisirilerek
hazirlanmakiadir.

Zeytinyagli Kéz Patlican @ &> & 175%
Kozlenmis patlican, domates, kapya biber, baharatlar
ve zeytinyadi ile harmanlanarak hazirlanmaktadir.

Karisik Zeytinyagl Tabagr @ & & 195%
Zeytinyagdl taze fasulye, biber dolmasi, yaprak

sarmasl, taze yesillikler, domates, salatalik ve limon
ile hazirlanmaktadir.

Sofralik

Saksuka @ @ & 95%

Kizartilmis taze sebzeler, sarimsakli domates sosu
esliginde hazirlanmaktadir.

Karigitk Tursu <@ 95%

Lahana, havug, kornison ve biber tursularindan
olusmaktadir.
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CORBA

4

Mercimek Corbasi <® & 150%

Kirmizi mercimek, kuru sogan, havug ve baharatlarin
tereyagi ile harmanlanmasiyla hazirlanmaktadir.

K&z Domates Corbasi <@ @ > &> 150%

K&zlenmis domates ve kapya biberin baharatlarla
harmanlanmasiyla hazirlanmaktadir.

Giintn Corbasi 160%

Litfen servis personelimize danisiniz.

Konya Tarhun Corbasi @& @ ® < @

Tarhun otu, kuzu eti yogurt meyanesi ve tereyagi ile
hazirlanmaktadir.

Konya Tandir Corbasi @ @ @ @ @

Nohut, fasulye ve bulgurun giivecte ve odun
atesinde pigirilmesiyle hazirlanmaktadir.

Konya Bamya Corbasi @ @ @
Cicek bamya, kuzu efi ve salcali sos ile
hazirlanmaktadir.

220%

240%

310&
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SALATA

Coban Salatasi @ & 130%

Domates, salatalik, yesil kdy biberi ve nar eksili
zeytinyagdl sos ile hazirlanmaktadir.

Tablaci Salatasi @ ® 130%

Domates, sogan, sumak ve nar eksisi ile
hazirlanmaktadir.

Kasik Salatasi @ & 130%
ince dogranmis domates, biber, sogan ve

maydanozun zeytinyag! ile harmanlanmasiyla

hazirlanmaktadir.

Karakilcik Bugday Salatasi @ 150%
Karabugday, dereotu, taze nane, taze sodan,

kozlenmis kapya biber, kornison turgu, misir ve nar

taneleri ve zeytinyagdi ile harmanlanarak

hazirlanmaktadir.

Kirma Salata @

Gobek marul, roka, loloroso, dereotu ve taze nane;
nar eksisi ve zeytinyagi ile harmanlanarak
hazirlanmaktadir.

Gavurdagi Salata @ &

Domates, salatalik, kdy biberi, taze sogan, ceviz ici,
nar eksili zeytinyagli sos ile hazirlanmaktadir.

Ezineli Roka Salatasi @ @ @

Ezine peyniri, roka, zeytinyagi ve limon sosu ile
hazirlanmaktadir.

Semizotlu Salata ® @

Semizotu, yesil elma, ceri domates, visne, limon ve
zeytinyaginin harmanlanmasiyla hazirlanmaktadir.

150%

170%

170%

170%
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iCECEK O
Serbet Diger

Sirkencubin Serbeti 95% Ayran 65%
Nar Cicedi Serbeti 95% Salgam 55%
Konya Reyhan Serbeti ?@ 95% Kutu icecekler 75&
Kuzu Kulagi Serbeti 95¢ Soda 30&
Demirhindi Serbeti 95¢ Su 0.5 20%
Su 1.5 30%&

Serbet, Osmanli Saray Mutfagi’'nin imza niteligindeki ikramlarindan biridir. Yaz mevsiminde

serinligiyle tiim davet sofralarinda yer alirken; kis mevsiminde icindeki tiirli baharatlarla insanlarin
icini 1sith @i icin sofralarin vazgecilmez icecegi olmustur.

R ORI N O O O e O O O O

Fiyatlara KDV ve tiim diger vergiler dahildir. | 06.08.2026 tarihi itibariyle gegerlidir.

4o



) 2

TATLI
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Siitlii

Firin Siitlag ® 140%

Uzeri kizartlarak hazirlanan sttli tatl.

Sitli Kadayif <@ 210%

Kadayif ve siitlti serbet esliginde servis edilmektedir.

Ekstra Dondurma <@ 95¢

Konya Hosmerimi @ f::; 210%

Geleneksel receteyle kavrulan ve kendine has kivamiyla
sunulan hésmerim helvasi; sicak hazirlanmaktadir.

Dondurmali Hésmerim <& 250%
Geleneksel hésmerim helvasinin sade dondurma ile
sunumu.

.....

Konya Kenevir Helvasi @ o f@‘ 125%

Pekmez, kenevir tohumu, badem, fmdlkve ceviz ile
hazirlanan geleneksel helva.

HO

Serbetli
Ekmek Kadayifi <@ 190%&

Kaymak esliginde servis edilmektedir.

Visneli Ekmek Kadayifi <@ 210%

Kaymak esliginde servis edilmektedir.

Havuc Dilim Baklava <@ 240%

Antep fish@i ile hazirlanan havuc dilim baklava.

Geleneksel

Konya Sac Arasi <ii> ‘ /> 190%&

Ince acilmis hamur ile hazirlanan geleneksel tatl.

Nevzine @ @ 210%

Pekmezli serbet, tahin ve ceviz ici ile hazirlanan
geleneksel tatlh.

Kasefe <@ <o 230%

Tereyagi ve sekerle pisirilen kuru kayisi tatlisi; badem
ici ile sicak hazirlanmaktadir.

’ ARA SICAK ’

Dolma & Sarma

Lahana Sarmasi <@ @ 175%

Lahana yapraklarinin ézel baharatl harc ile
sarilmasiyla hazirlanmaktadir.

Patlican Dolmasi <@ @ 175%

Kurutulmus patlicanlarin ézel harc ile doldurularak
zeytinyagi ile pisirilmesiyle hazirlanmaktadir.

Sogan Dolmasi <& @ 175%

Haglanmis kuru soganlarin etli, baharatl ic pilav ile
doldurulmasiyla hazirlanmaktadir.

Konya Etli Yaprak Sarmasi <@ @ @ \) 290%

Dana kiyma, piring, sumak eksisi ve siizme yogurt ile
hazirlanmaktadir.

Visneli Yaprak Sarma <> 195%
Ozel baharatli ic harcin asma yapragina sarilip visne
sosu ile pisirilmesiyle hazirlanmaktadir.

Borek

Su Béregi <@ 170%

Kat kat acilan yufkalar, kiymali harg ile bir araya
getirilerek hazirlanmaktadir.

Pacanga Boregi @ @ 240%

Kasar peyniri, pastirma ve domates sos ile
hazirlanmaktadir.

Anadolu Lezzetleri

AAAAA

Konya Topalagi <@ @ @ ® <o § Q?‘% | 220%&

Bulgur ve baharatlanmig kiyma toplarinin
harmanlanmasiyla hazirlanmaktadir.

Kuru Fasulye <@ @ 195¢

Konya seker fasulyesinin giivecte ve odun atesinde
pisirimesiyle hazirlanmaktadir.

Firinda Mantar <@ < 195¢

Taze mantarlar, kasar peyniri ile firinlanarak sicak
hazirlanmakiadir.

Pilav

Konya Piring Pilavi <& 120%&

Piring, nohut ve kus Gziimu ile hazirlanmaktadir.

incirli Pilav <® 145%

Yesil incir, dolmalik fistik ve ceviz ici ile
hazirlanmaktadir.

Bademli Pilay <® & 145%

Badem igi, kus tiziimi ve yenibahar baharat ile
hazirlanmaktadir.

Konya Etliekmek @ @ {D 280%

Konya Bicakarasi @ @ @‘ 330%

Konya Boregi @ @ 280%
Konya Karisik Bérek <@ @ @ m) 330%



O ANA YEMEK O
Izgara Tava ve Firin
Adana Kebap 110y @ 550%& Pilic Tava 1209 <@> @ <@ 430%
Zith kiymasindan hazirlanan acili kuzu efi, lavag tizerinde kéz Tandir pidesi tizerinde sote edilen pilic bonfile;
domates, kéz biber ve sumakli sogan ile hazirlanmaktadir. domates, biber ve tereyagl piring pilavi ile
hazirlanmaktadir.
Urfa Kebap 110y @ 550%&
Zirh kiymasindan hazirlanan acisiz kuzu efi, lavag tizerinde ACI|I Dana 1s0g @ 750%
koz domates, kéz biber ve sumakli sogan ile hazirlanmaktadir. Ozel aci sos ve demi glace sos ile sotelenen dana
bonfile; kapya biber ve taze baharatlar ile
Patlican Kéz Kebabi 1309 <& @ 600%& hazirlanmakfadir.
Izgarada pisirilen patlican, kapya biber, kdy biberi ve
kuzu sis ile hazirlanmaktadir. Coban Kavurma 1209 @ @ 550%
Kendi suyunda agir agir pisirilmis kuzu but; tereyag,
Kuzu Sis 1359 @ 650% domates, kdy biberi ve piring pilavi ile
Kuzu sis, lavas tzerinde kéz domates, koz biber ve hazirlanmakiadir.
sumakli sogan ile hazirlanmaktadir.
Sac Kavurma 1209 <@ @ 570%
Tavuk Sis 1459 @ @ @ 420% Dana eti, domates, biber, tereyagl pirinc pilavi
Tavuk sis, lavas tizerinde koz domates, kéz biber ve esliginde servis edilmektedir.
sumakli sogan ile hazirlanmaktadir.
Yaprak Ciger 110y <& @ 450%
lzgara Kanat 1209 @ @ 420% Dana cigeri ile hazirlanmaktadir.
Izgarada pisirilmis, ézel baharatlarla harmanlanmig
tavuk kanat ile hazirlanmaktadir. Dana Asado 1505 <@ 750%
Kisik ateste taze baharatlarla uzun sire firinlanmig
Dana Saslik 120 @ @ 800% kemikli dana kaburga; patates piiresi, havuc ve
Ozel saslik sosunda marine edilmis ince kesim dana bonfile; kabak ile hazirlanmaktadir.
lavas tizerinde kéz domates ve sogan ile hazirlanmakfadir.
Kuzu Giiveg 15y <@ @ 650%
Izgara Bonfile 1204 @ @ 850% Kusbasi kuzu efi, sebzeler ve 6zel baharatlarla
Taze baharatlarla marine edilmis dana bonfile; patates guvegte pisirilerek servis edilmektedir.
puresi, kuskonmaz ve mantarli sos hazirlanmaktadir.
&  Kuzu Konfit 1204 <@ @ 650%
Kuzu Lokum 1409 <@ <@ 750% Kendi yaginda faze baharatlarla uzun siire konfit
Kisik ateste tereyagi ve taze biberiye ile pisirilen kuzu teknigiyle pisirilmis kuzu eti; patates graten ile
sirt; lavas tizerinde roka, parca parmesan peyniri ve hazirlanmaktadr.
ceri domates ile hazirlanmaktadir.
Kuzu Pirzola 1855 @ 800%

Ozel sos ve taze baharatlarla marine edilen kuzu
pirzola; lavas tizerinde kéz domates, koz biber ve
sumakli sogan ile hazirlanmaktadir.

Karisik Izgara 120 kimz €1- 70g Towk @ @ @ #9108

Kuzu pirzola, kuzu sis, tavuk sis ve yarim porsiyon
Adana kebap; lavas tzerinde kéz domates, kéz biber
ve sumakli sogan esliginde hazirlanmaktadir.

Somon lzgara 1209 @ @

Norvec somonu; patates, baby misir, biber ve 6zel sos ile
hazirlanmaktadir.

Beyti 1109 @ @

Baharatli ic harcla hazirlanip lavasa sarilan et,
dilimlenerek yogurt ve sos esliginde servis edilmektedir.

650%

550%

HO

o ANA YEMEK <>
Geleneksel Kofte

Konya Firin Kebabi 100y <& @ <@ 1:: )i 580% Kasap Kéfte 110 <@ @ 520%

Sogan, domates, maydanoz ve tirnakli pide ile’ Ozenle yogrulmus ksfte harciyla hazirlanan,

servis edilmektedir. izgarada pisirilerek servis edilen klasik bir lezzettir.

Konya Copleme 1509 @ @ x:;% 600% Sis Kofte 1109 @ 550%

Kuzu eti, patlican, kapya biber, arpacik sogan ve Lavas, kéz domates, kéz biber ve sumakli sogan ile

tereyagi ile hazirlanmaktadir. servis edilmektedir

Konya Tiridi ksfe- 110g <> @ \@ 570% Kéz Domates Soslu Sis Kofte 130 @ 600%

Kofte eti, sogan, domates, biber, tandir ekmegi ve Koz domates sosu esliginde servis edilmektedir.

stizme yogurt ile hazirlanmaktadir.

Konya Etli Diigiin Pilavi 1204 <® ) 550%

Nohut ve kug tiziimi ile harmanlanan gelenek\"rx

Konya digiin pilavi; dana eti ile hazirlanmaktadir.

Konya Ekmek Salmasi 1409 @& @{) 600%

Kuzu eti ve Konya tandir ekmegi ile hazirlanmaktadir.

Kuzu Etli Saray Tava 100y <® 650%

Kuzu eti, kuru kayisi, kuru erik, kuru incir, badem ici,

arpacik sogan ve balli portakal sosu ile hazirlanmaktadir.

Tavuk Eili Saray Tava 1309 @ @ 440%

Tavuk eti, kuru kayisi, kuru erik, kuru incir, badem ici,
arpacik sogan ve balli portakal sosu ile hazirlanmaktadir.

On Siparisli Lezzetler
-Hazirlik siireci nedeniyle en az bir giin 6nceden bilgi verilmesi gerekmektedir.-
Kisi basina fiyatlandirlmaktadir.

Patlican Kebabi 100g (4 kisilik) <8 <@ 650%
Odun atesinde sirasiyla tepsiye dizilen patlican ve

kofteler; zel soslu, sarimsakli ve soganli lavag

ekmegi esliginde hazirlanmaktadir.

Patlican Orta 220q (1 kisilik) @ 950%

Kuzu eti ve patlicanlarin; domates, sarimsak ve ¢zel
baharatlarla bir araya getirilmesiyle hazirlanmaktadir.

Gerdan Kebabi 350400 (1 kisilik) <&> @ 950%

Tas finnda odun afesinde uzun siire pisirilmis kuzu
gerdan; tirnakli pide tizerinde kéz domates, kéz
biber ve sumakli sogan esliginde hazirlanmaktadir.

Konya Biitiimet g (4 kisilik) @ @‘ 1200%
Kendi yaginda ve taze baharatlarla agir agir

demlenen biitiin etin; nohutlu bulgur pilavi ile bir

araya getirilmesiyle hazirlanmaktadir.

Kuzu incikli Keskek 340g (7 kisilik) @ 1200%

Kendi suyunda ve yaginda kisik ateste uzun siire pisirilmis
kuzu efti; geleneksel keskek pilavi ile hazirlanmaktadir.
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